Suird-Olaberdtin

- DECOUVERTE -

Emietté de tourteaux en [ransparence, consommé de homard

aux fleurs & herbes du Domaine

- PASSION -

Fines tranches de Saint-Jacques entrelacées de truffe noire,
crémeux dartichauts au citron vert & vinaigrette de barde

_ DESIR -

Sériole de Méditerranée a juste cuisson
& salsifis aux agrumes du pays Nigois

- GOURMANDISE-

Filet de boeuf dans son écrin feuilleté, rose de pomme de terre
& jus gourmand a la truffe noire

- AMOUR -

Eclosion en Méditerranée...
Crémeux délicat a la fleur d’oranger, confit d’oranges, praliné
onctueux aux noix, tuiles ﬂorales croustillantes & sorbet mandarine

- CAFE OU INFUSION AVEC LEURS MIGNARDISES -

Menu unique gastronomique 5 plats au tarif de 150 € par personne (hors boissons)
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