RELAIS &

L I S O RTO CHATEAUX

BisTROT PROVENGAL

« UNE CUISINE DE TERROIR REFLETANT LES PRODUITS & RECETTES
NICOISE ET PROVENCALES... »

ENTREES “INTRADA”

Jaune d'ceuf confit a 55 degreés,
poireaux, crumble d'ail & mousse a
l'oseille ‘=

Cappuccino de butternut, girolles &
noisettes torréfiees

Fromage de “Peymeinade” au miel,
chataignes, mache & coing réti "~
Aioli de Méditerranée aux légumes
crus & cuits

Escargots de “Saint Vallier de Thiey”, PLATS CUITS AU FOUR]OSPER
oignon paille confit, sauce persil (CHARBON DE BOIS D'ORIGINE VEGETALE)

Loup entier sans aréte, garni de

PLATS “LI VIANDO b .
N ranches de fenouil et herbes du
LOU PEISSOUN/LI LIEUME jardin, vierge de fenouil confit,

. cebettes, fruit de la passion
Blanquette de nos pécheursau

safran, moules, crémeux de rouille Carré de veau fumé en cocotte au

. . . romarin, jus de veau
Noix de Saint Jacques aux légumes J

d’automne & beurre blanc Cotes de porc fumé en cocotte aux
au sarrasin herbes du moment

Raviolis de cépes, tuiles de
parmesan & mousse forestiere Accompagnements du choix de +12 € :

Pommes dauphine / légumes de saison /

Pressé de joue de boeuf, déclinaison . ) . )
frites maison / poélée de champignons

de panais & condiments d'agrumes
de Menton, sauce venaison

Picanha de veau, pestou de cresson DESSERTS "LI DESSER
/ Vitrine gourmande des desserts Maison

Tajine végétarien de légumes Café Gourmand
’ Sélection de glaces et sorbets Maison

p A
N

Plats inclus dans les formules menus : Uniquement le midi Entrée, Plat & café ou infusion Ou Plat & Dessert, café ou infusion 50 € /Entree,
Plat & Dessert, café ou infusion 60 € 7 Sel de celeri (allergene) disponible en pot sur le comptoir du bar/ certains cocktails peuvent
contenir du sel de céleri et certains vins peuvent contenir des sulfites. Tous nos Prix de la carte sont nets en euros, taxes et service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Certains produits contiennent des sulfites/produits a base

d'ceuf/produits a base de lait. Carte des allergenes disponible au Desk

Plats bien-étre Plats sans gluten
Healthy food Gluten free
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' RELAIS &

L I S O RTO CHATEAUX

BisTROT PROVENGAL

« LOCAL CUISINE REFLECTING NICOISE AND PROVENCAL PRODUCTS &
RECIPES... »

MENU ENFANT - 4 A 12 ANS- (3 PLATS) 32 €

1 Entrée au choix (10 € si commandée seule)

Salade de pates a la sauce tomate et billes de mozzarella
L'assiette de jambon blanc et salade verte
Tomates & billes de Mozzarella
Veloute de saison

1 Plat au choix (22 € si commandé seul)

Steak hache Black Angus
Poisson du jour
Blanc de poulet fermier
Nuggets de poulet « Bio » 4 piéces
Pates/ Riz ou Fregola Sarda accompagnes de sauce Tomate / Pesto ou Bolognaise

1 Garniture au choix (12 € si commandée seule)

Legumes de saison/ Frites maison / ou Purée de pommes de terre / Pommes de terre grenailles

1 Dessert au choix (10 € si commandé seul)

Mousse au chocolat/ Fromage blanc et coulis de fruits rouges/ Glace vanille et chocolat..

Sel de céleri (allergene) disponible en pot sur le comptoir du bar/ certains cocktails peuvent contenir du sel de céleri et certains vins
peuvent contenir des sulfites. Tous nos Prix de la carte sont nets en euros, taxes et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la
santé, a consommer avec modération. Certains produits contiennent des sulfites/produits a base d'ceuf/produits a base de lait. Carte des

allergenes disponible au Desk

Plats bien-étre Plats sans gluten
Healthy food Gluten free





